STELOR

Hej, och vad roligt att Ni 4r intresserade och nyfikna pa ett brollop pa Stelor. Vi har under manga ars tid genomfort
brollop pa garden och vi tycker det 4r lika roligt varje gang! Ett brollop pd Stelor innebir att Ni tillsammans med era
gaster har garden alldeles for Er sjilva. Garden som innefattar restaurangen, hotellet, tridgarden och ladan gir att
anvinda och disponera precis som Ni vill for att f4 tva fina dagar fyllda med karlek. Vi vill hjélpa er att skapa Ert
drombrollop pd Gotland pa var lantliga plats i Vdstergarn.

For att vi ska kunna folja Er resa ifran borjan till slut sa har vi var brollopsplanerare Ellie som jobbar med att halla i
alla tridar rorande Er helg pa garden, svara pa alla Era fragor, agera bollplank och dr med Er under hela helgen och
ser till att allt fortloper enligt Era onskemal.

Nir Ni véljer att ha Ert bréllop hos oss sa har vi ett komplett paketpris dvs en trerittersmiddag, vinpaket, stddning,
iordningstillande, dukning, pyntning med vikta linneservetter, handplockade blommor, ljus, ljusslingor osv. Ni far
sjdlvklart sa garna pynta sjdlva for att sitta Er egen prégel och stil men var grundidé ar att om Ni gillar den lantliga
stilen hos oss s ska Ni kunna ocksa bara luta er tillbaka och fa ett fint inramat brollop utan att Ni sjdlva behdver
dekorera om Ni saklart inte Gnskar. Vi r flexibla!

Detta hifte ér till for att Ni som 4r intresserad av brollop pa Stelor ska kunna fa svar pa fragor och funderingar, sedan
foljer vi girna upp med att berétta mer over telefon eller pa plats.

Brollop pa Stelor!

Forst lite om var hjértefraga...

P4 Stelor 4r maten en hjartfraga - for att det dr vad vi i vir verksamhet kan paverka for att fa en social, ekonomisk och
miljomassig hallbarhet. Det handlar om att fa till en god middag, men ocksa att stotta den lokala ekonomin for att se
till att de manniskor som producerar ravarorna far rétt betalt for sitt oerhorda arbete dom ligger ner for att forse oss
med fina ravaror. De producenter som jobbar hallbart och virnar om sina djur och jorden maste vi tillsammans lyfta.
Vi lagar alltsa en brollopsmiddag baserat pa de ravaror som manniskor vi kinner har skordat eller slaktat.

Alla vara gronsaker, Orter och bir odlas antingen av Gunnar Bolin pa Buters Eko, eller av Hanna Winther pa Winthers
Gard. Lokala bonder som vi har ett nira samarbete med. Vi har ddrfor lyxen att fa de gronsaker vi lagar mat pa
skordade och levererade i samband med att vi tillagar dem.

Vira mejeriprodukter 4r ifrin Lotta pa Puttersjaus Gard och vart kott ar hallbart och ekologiskt fran gotlindska
producenter i Vistergarn, Buttle, Rute och Tingstdde. Vart motto 4r #dontbuyfoodfromstrangers

Det blir godare och mer héllbart si tror vi!




Hyra av platsen

En forutsittning for att boka brollop pa Stelor ér att man abonnerar hela platsen Gver en helg - ladan, restaurangen
och tridgarden.

Dom fasta kostnaderna for att hyra ladan, restaurangen och tridgarden dr 50,000 kr for en hel helg. Da har Ni
tillgang till att nyttja alla lokaler pd garden.

Mbjligheterna dr manga och vi hjdlper Er girna med att planera det bista enligt Era Gnskemal.

Hur kan en brollopshelg pa Stelor se ut?

For att Ni ska fd en bittre bild av hur en brollopshelg kan se ut hos oss kommer har en liten tidslinje men ocksd med
en massa detaljer, priser osv som kan vara bra for Er att ha som utgdngspunkt i er fortsatta planering och nér/om Ni
skickar oss en forfragan s 4r det detta vi utgar ifran nér vi samtalar vidare om er helg och onskemal.

Dagen innan vigseln far ni tillgang till ladan for att pynta och foxa enligt era Gnskemal - vi 4r pa plats och hjélper
hela dagen for alla eventuella fragor som dyker upp samt gar igenom dagen som skall komma.

Var gardsplan framfor ladan ér rymlig och rymmer plats for tvd bussar samtidigt om gisterna anldnder med buss till
garden. Forslag pa lokala bussbolag kan vi garna tillhandahalla tips pd. Vir rekommendation ér att de bilar som
parkeras for att stanna 6ver kvallen/natten skall placeras pa baksidan utav ladan for att de inte skall sta i vigen for
bussar eller annan transport.

Vi har haft flera vigselceremonier pa garden, bade i tridgarden och inne i ladan. Fraga oss s berittar vi girna mer
om upplégg for vigsel om detta skulle vara intressant for Er.

Mingel

Var uteservering i anslutning till restaurangen 4r en trevlig plats att starta kvillen innan middagen. Om vidret kriver
sa forflyttar sig gasterna snabbt in under tak i restaurangen om sa behovs, har dukar vi upp med bubbel for en forsta
skal och vi adderar gérna pd snacks eller snittar om det 6nskas. I tridgarden finns det gott om vackra ytor for
gruppfotografering eller gemensamma lekar eller aktiviteter till mingel, fraga pss s berdttar vi girna mer.

Under minglet serverar vi ett mousserande vin, varav ett 1 glas ingdr i kuvertpriset, sjalvklart kan vi fylla upp glasen.
En del av planeringen innan brollopet ar att Ni ger oss instruktioner om hur Ni onskar att vi serverar Era géster,
onskar Ni att det 4r oppen bar, eller inte? Vill Ni 1agga till dryck utover dryckespaketet? Vi kommer garna med
riktlinjer och tips pa hur man kan ténka for att Era géster skall kinns sig omhéndertagna men ocksa sd att Ni skall
kidnna Er trygga i vad som serveras. En tumregel ér att det gar cirka 6 glas pa en flaska mousserande och 5 glas pd en
flaska rott eller vitt. Kanske Ni Onskar att vi i stallet serverar 0l eller en specialkomponerad drink. Kom girna med Era
onskemal s presenterar vi forslag.



Om det onskas tilltugg till minglet forbereder vi antingen snittar eller enklare snacks till bubblet.
Vart forslag pa snittar:
- Potatis, brynt smorkrdm och graslok
- Riven tomat pa rostat brod med basilika och peppar
Vi rekommenderar minst tva snittar per person och priset for dessa r 45 kr/per snitt.

Mousserande vin: Crémant du Jura Blanc extra Brut, Cave de 1a Reine Jeanne, Frankrike, 1 glas ingdr i kuvertpriset.
750 kr/ flaskan utover vinpaket.

Ndr Ni minglat Klart sa forflyttar sig séllskapet in i ladan ddr middagen serveras. Vi kan duka for ett séllskap pd
upp emot 100 personer pa det nedre planet. En tumregel ér att det tar cirka 30 minuter for alla géster att forflytta
sig frin mingel till att hitta sin plats till middagen. Vi kommer gdrna med tips pa hur man kan ténka kring
korschema under middagen, och vi assisterar garna Era utsedda toastmastrar under middagen sa att allt flyter pa.
Utnyttja girna restaurangen som "kapprum” dir Era gister kan 1amna vaskor och kldder, samt att har kan
eventuell fotograf eller band/dj 4 sitta i fred for att dta eller varva ned.

Vi har tva toaletter i anslutning till restaurangen, tvirs ver gardsplanen fran ladan. Nér forflyttningen frin ladan
skett sd sker all servering till gisterna frin ladan.

Middag

Vi borjar servera dryck och mat efter start tecken fran toastmasters, och vi ser girna att vi serverar mellan tal och
anforanden da serveringen inte stor. Sjdlvklart anpassar vi dryck efter onskemal pa plats och vi tar hdnsyn till savil
specialkost som alkoholfritt, aven hir 4r sdklart bade mat och dryck vald med hinsyn till det lokala och hallbara sa
att det skall smaka gott och vara bra for alla.

Vi onskar en lista pd all specialkost tva veckor innan brollopsdagen sd att vi kan forbereda oss. Vi tar ocksd garna
emot en bordsplaceringslista dér vi ser vart alla géster som Gnskar specialkost sitter och pa sa vis kan spara tid vid
servering. Vi har runda bord som sitter mellan 8-10 personer, onskar Ni sa kan vi anpassa barnens bord eller
honndrsbord med annan form pa bord.

Var meny 4r anpassad efter sisong men vi presenterar hir en exempelmeny som under sommaren kan komma att
se ut just precis som sa har. Vi serverar forritt och dessert pa tallrik till var gast, men varmritten serverar vi som en
bordsbuffé, ddr var bord far sin egen uppsittning av menyn, family style. Da det 4r en omfattande meny sa tycker
vi att detta dr ett vackert och trevligt sitt att servera maten pa, dessutom vildigt uppskattat att vid vara runda bord
fa avnjuta maten tillsammans pa detta vis.

Forratt

- Grillad och rimmad delikatessgurka serveras med myntastekt sommarlok & hemmagjord srirachasds pa krimig
yoghurt fran puttersjuas gard pa norra Gotland

Eller

- Lattrokt & sotad roding serveras med helgrillad finkal & citrondressing, krispigt surdegsbrid och farska Grter
fran tridgarden

Vin: Stein und Fels, Riesling Kabinett Trocken fran Weingut Brand, Pfalz Tyskland 1 glas ingar i vinpaketet, 650
kr/flaskan utover vinpaketet.



Varmritt:

Serveras som en bordsbuffé Family Style, vilket innebdr att vi serverar all mat i skdlar och pa fat som varje bord far sin
egen uppsattning av pa respektive bord. Det gotlindska lammet tillreder vi och grillar pa garden, tillbehoren kan komma
att variera efter sasong.

Grillat Gotlandslamm

Picklad fankal och rodlok

Smérslungade bonor med mynta Polkabetor pa en badd av linser i vinagrett Grillad zucchini med vitlok och citron
Rostade rotfrukter

Ortcréme

Hembakat surdegsbrod och smor

Vin: Le Lanes, Carignan, Grenache frin La Baronne, Corbieres Languedoc, Frankrike, 2 glas ingar i vinpaketet 650 kr/
flaskan utover.

Barnmeny:

Hembakat surdegsbrod med vispat smor, var egen pasta pa kulturspannmal som serveras med var egen kottfarssas.
Appelmust eller mjolk, och till dessert s fir barnen vilja glassbagare frin Guteglass. 350 kr/barn upp till 12 ir.

Mat till Gvriga gaster:

Om Ni Onskar att vi serverar mat till fotograf, musiker, Dj:s eller annan person som hjilper till med bréllopet men inte
sitter med som gist pd middagen sa hjalper vi garna till med det. Antal och special skall meddelas samtidigt som
slutgiltigt antal géster for middag och special, samt en ungefarlig tid pa nar de onskar bli serverade.

Dessert:

- Mjolkchokladmousse serveras med sommarbr och barsorbet Eller

- Stelors Mess - var variant pd saffranspannkaka.

En kriamig rispudding som serveras med mascarponekram uppvispad med saffran, rarorda salmbér och mandelsmul
Dessertvin finns att erbjuda om sd onskas, pris mot forfrigan.

Kaffe

Kaffe ingdr i kuvertpriset och dukas fram pa buffé. Girna i samband med tartan, om en sddan serveras efter middagen.
Annars i samband med dessert, eller efter onskemal.

Vi kommer girna med tips pa lokala bagare och konditorier for hjilp med tarta, vi kan mot forfragan ta pa oss att baka
enklare tartor, pris och tillgng mot forfrigan.

Avec finns att erbjuda, 45 krycl



Efter middag kommer FEST!

Efter middagen s vintar den hérliga festen, har har vi gjort upp innan hur Ni onskar vi startar i gang festen pa bésta vis, vi har
en bar i ladan som 4r bemannad under resten av kvéllen for att servera Era gaster. Vi har en rymlig scen ddr band och Dj har gott
om plats. Vi kommer girna med tips pd band och Dj, vi har ocksa ett nidra samarbete med det lokala fortaget Public Audio, som
vi varmt rekommenderar for att addera pd ljus och ljud om Ni onskar det.

Vi har ett serveringstillstind till 01:00, d4 tar vi sista bestéllningen, efter det far sallskapet avsluta i lugn och ro innan bussar eller
annan transport kommer for upphamtning av dem som inte bor pa hotellet.

[ baren serverar vi 0l, vin, drinkar och sjdlvklart alkoholfritt. Hir kommer Ni med instruktioner innan om Ni onskar géster
bekostar bar sjilva eller p4 brudparets nota. Ol/cider 75 kr/flaska, Vin 130 kr/glaset eller 650 kr/flaskan, Mousserande vin 140
kr/glaset eller 750 kr/Flaska, enklare drinkar 135 kr/drinken.

Vickning
Onskas vickning s erbjuder vi varmkorv med briid, som serveras som en buffé p baren i nira anslutning till festen. Brod,
senap, ketchup, rostad 1ok ingar. 45:-/pp Onskas ndgot annat s limnar vi géirna pris mot forfrigan.



Lite ovrig...

Projektor och duk finns att tillg hos oss, vi rekommenderar att Ni tar med egna sladdar till datorer dd vi inte kan garantera
att vara passar alla datorer. Det finns dven ett enklare PA system med tillhdrande mixerbord och tva mikrofoner med sladd.

Vi ser till att ladan 4r stadad och iordningstalld till ankomst, och stidning efterat ingar.

Vi dukar upp pa brollopsdagens morgon med vita dukar, vitt eller udda porslin, glas, bestick och vita linneservetter. Vi pyntar
borden med blommor vi sjélva plockat, och ljuskoppar om det inte finns egen bordsdekoration. Ni dr varmt vilkomna att
pynta och utsmycka efter eget tycke och smak, s linge ladan aterstdlls som den var innan.

Att placera ut bordsplacering avsdger vi oss, dd det dr mycket béttre att Ni tar hjilp av personer i Er ndrhet som kdnner Er vl
och fatt tydliga instruktioner om hur den skall vara. Ett tips ir att 1igga ut den pa respektive stol med eventuellt
program/meny och/eller annat, kvillen innan. D4 kan vi lagga upp detta pa bordet efter instruktion ndr dukningen ar klar.
Borden i ladan ar runda och satter allra bast 8-10 personer.

Om sallskapet dr ndrmare eller 6ver 90 personer, 4r det svart att moblera helt efter eget tycke, vi bistdr garna med tips och rad
hur mobleringen skall std pa basta sitt.

P4 fragan om vi kan provlaga menyn sd har vi svart att mota detta krav, dels darfor att vi alltid jobbar i sisong, och de
gronsaker som finns just dd. Men ocksa for att till exempel lammet inte tillagas som i portionsbitar. Friga oss sa beréttar vi mer
om menyn och hur vi jobbar med véra fantastiska rivaror for att maten skall bli si god si mjligt!

Sa vad kostar det da?

Hir foljer en sammanstéllning av de fasta kostnader som 4r forenade med att boka ett bréllop hos oss pa Stelor:

Hyra garden 50,000 kr fre.- son exklusiv tillgang till ladan, restaurangen och tridgarden ink utrustning sasom PA, projektor,
ljusslingor osv.

Kuvertpris 1650 kr/person for trerétters meny och vinpaket om fyra glas samt kaffe.

Inkluderat i detta pris 4r ocksa brollopsplanering med oss som stdd och bollplank samt ndtverk for servicetjanster. Stddning
och iordningstallande av lada for middag, mingelplatsen och/eller vigselplats, dukning, personal, porslin, glas, bord och
stolar, blommor, vaser, linnedukar, linneservetter, ljus, grundbelysning och dekorering, vart PA- system, projektor och duk.

Priser i detta kompendium avser 2026 och vi reserverar oss for en hojning pa 10% for bokningar avseende kommande ar da
med hansyn till stigande ravarupriser, el och 6vrigt. Alla kommunicerade priser 4r inklusive moms.

Varmt vilkomna med fler fragor som kan uppkomma i samband med Er stora dag!
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